
De Betuwse Blonde gaat uitstekend samen met geitenkaas of een licht 

blauwaderkaas. Kip en kreeft zijn ook perfect te combineren met dit bier.

Uiterlijk

Geurassociaties

Smaak

Technische gegevens

Het juiste bierglas

Foodpairing

Gebruik bij dit bier bij voorkeur een hoog en smal glas of een tulpglas. Door 

het glas moet het koolzuur goed waarneembaar zijn. De smalle opening aan 

de bovenkant van het glas houdt de hoparoma's langer vast voor een betere 

smaaksensatie.

Betuwse Blonde

De Betuwse Blonde is een goudgeel, helder tot licht troebel bier. De schuimkraag is stevig en romig. Het 

koolzuurgehalte is hoog. 

De gebruikte hop geeft een mooi en subtiel aroma aan het bier. Het aroma doet een beetje aards en grassig 

aan. De granen geven een duidelijke moutigheid welke ook goed is waar te nemen. Ook is er een toets van 

zoete honing waarneembaar.

Het bier is lichtzoet en gaat over in een lichte bitterheid. De moutigheid maakt het bier doordrinkbaar en de 

hop geeft een fijne smaak en fris bittere afdronk. De restsuikers zorgen voor het zoetje dat het geheel lekker in 

balans brengt. Een echte dorstlesser.

Alcoholgehalte: 5,5%

Bitterheid: 31 IBU

Kleur: 23 EBC


